VORSPEISEN

Traditionelle” Gazpacho mit kicherebsen trampo ..............ooiiiiiiiiiiic e, 10€

Rote Fruchte Gazpacho mit Jakobsmuscheln, Tapenade und Zuschiniblute aut

1€ 0.0] 10 - T PP 12 €

CaPreSe Salal ... 10 €

Rindercarpaccio mit Algen-Pesto und Rucola ..., 9¢€

Oktopus-Carpaccio mit Mayonnaise in seinen Tinte, SobrasadHaus-balsamico und

Saison GemMUSE-KONTItUIe..........ooirii e, 12€
TEIGWAREN

Unsere orientalische Nudel mit Nissen, Wakame und eigelegtem Ingwer .................... 10 €

Tagliatelle bolognese art ... 9€

Tagliatelle mit pesto und Kirschtomaten-Confit ..o, 9€
FISCH

Seebarschfilet mit Rote-Bete-Hummus, tramp6 aus Koriander und Kimchi- Mayonnaise...... 20 €

Kabeljau mkit gelben Curry-Alioli Gratiniert, Gemuse, Chili un Teriyaki-sausse Reduktion....19 €

Thunfischsteak mit Orange dashi, Erdbeeren, Waldpilzen (Vakum gekocht) und Wasabi-
1Y oY o] ] £ F= U= 2R 19€



FLEISCH

Rinderfilet mit Patat6 (Kartoffeln), Gemiise, Foie, Yakiniku-sausse und Mandelkuchen....... 22 €

Ente-Confit mit roten Friichte-sausse, Gemiise aus Soja mit einen hauch von Curry.......... 19€

Unsere Lammterrine auf Barbecued art mit Wakame-Algen, Gemuise Gyoza und

RE Ty F= T a1 =T T o TU =T PP 22 €
EMPFEHLUNGEN

Gambas aus Séller mit Salat und getrockneten Tomatyen-Vinagrette aus Pedro Ximenez

STy e 22€

Pilze Risotto mit Truffeldl und Chili-aioli ..., 12 €

Lachstartar mit limette, Soja, Guacamole gewurst, Kimchi Mayonnaise und sauer

Y o] (=] P PP 12 €

Thunfisch-Tartare mit Algen, KImchi undMiSO ..........ccoviiiiiii e, 12 €

Unsere Burge mit Ziegenkéase gratiniert, escalibada und Pommes-frites ................... 14 €
NACHSPEISEN

Schokolade coulant mit EiS ... 6 €

Baileys Tiramisl und COOKIES OO0 .......c.iuiiiiiiiiiiii e 6 €

Erdbeeren Balsamico art mit Mojito Eis .........cooiiiiiii 6 €

Mandelkuchen mit Eis und Kandierten Kumquats .............cooiiiiiiiiiiiiiiin, 6 €

AbwechsIuNgsreiCh EiS ... 6 €

T AgES DS St ... e 6 €



